
PROGRAM
RESAN – FRÅN HAK TILL VÄRLDSKLASS  
I ELDENS SKEN 
MATHANTVERK MED SMAKER FRÅN SKOG OCH SJÖ 
Lärande aktiviteter förpackas till exklusiva erbju-
danden. Lena på Flammans skafferi, Storlien.  
www.flamman.nu  

STÄRK DIN PRODUKT GENOM ATT LYFTA PLATSEN  
Hitta smaker och tillbehör som ökar upplevelsen 
för dina besökare. Sven-Erik Larsson, specialist 
Skogens skafferi 
  
BYGGA EVENT I SKOGEN – PRAKTISKA TIPS 
Victor Lilja, Hallands Matgille 

NATURNÄRA UPPLEVELSER  
- HUR HITTAR KUNDEN DIG?
Jimmy Sandberg, kommunikatör Visit Halland 

FRÅGOR OCH ANMÄLAN
magdalena.m.petersson@regionhalland.se senast 
27/3. 0766-98 10 35 

STEG 3. PRAKTISKA TIPS & RÅD SOM UTVECKLAR  
NATURNÄRA MATUPPLEVELSER 

Fysiska workshops planeras till maj. Ät dig igenom 
landskapet och elden som fenomen för guide- och 
naturupplevelsen med Juha Rankinen, Tiraholm,  
Unnaryd. ”Cooking on Fire” med Nicolaj Tram,  
Knystaforsen, Rydöbruk 

INSPIRATIONSTRÄFF  

VERKTYGSLÅDAN 
– FÖR DIG SOM VILL UTVECKLA 
EN NATURNÄRA MATUPPLEVELSE   
	 MÅNDAG 29 MARS KL. 16-18 
	 ONLINE MICROSOFT TEAMS

"I Storlien ligger Flammans Skafferi, det eldas i stenugnen och bjuds in till härliga 
middagar där råvarorna är hämtade från traktens skogar, fjäll och vattendrag."

nu fortsät ter vi  resan  och erbjuder nästa steg för hur en matupplevelse kan 
göra ditt erbjudande mer unikt. Med fler unika inslag av smak och miljöer stärks gäs-
tens upplevelse som också motiverar fler att betala mer. Ta del av tipsen på hur du 
kan vässa ditt erbjudande.  

En del av projektet Hållbar 
utveckling inom naturturism

för outdoor- och eventföretag
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